
MENJAR PER EMPORTAR -NADAL 2020 

Menús exclusius del 20 de Desembre al 06 de Gener.  

Encàrrecs per 24 i 25 de desembre fins 20 de desembre  

Recollida al Restaurant la Quinta Justa, dia 24 de desembre fins les 17'00 hores 
i dia 25 fins les 12'00 hores i si no trobes el que vols proposa i farem...  

Escudella de nadal amb galets farcits 8,50 €/ració 

Quiche de porro i gambes. (6 racions) 12,20 € /peça 

Paté de campanya a la crosta. (6 racions) 14,29 €/ peça 

Canalons de peix i marisc amb salsa aurora.(3u. r) 9,30 €/ ració 

Canalons de rostit trufats amb formatge serrat d’Ovella  

Mas Farró. (3u./r) 8,30 €/ ració 

“Sarsuela” de peix i marisc  24,50 €/ ració 

Rapet de ració al forn amb patata i ceba. 11,90 €/ ració 

Rap llagostinat amb patata trufada i salsa de marisc. 14,20 €/ ració 

Suquet de peix (segons mercat) spm 

Espatlla de xai al forn amb bressa de verdures. (3 racions) 24,50 €/peça 

“gigot” de xai farcit amb panses, prunes i orellanes. 10,10 € / ració 

Rodó de vedella amb bolets i verdures. 10,20 € ració 

Carrat de costelló d’en Vilarrassa lacat amb salsa de mel i mostassa 
 10,10 € /ració 

Pollastre de pagès a la catalana (sencer +/3,8 kg 8 a 10 pax)40,00 €/ peça 

Tronc de Nadal de turró de Xixona i xocolata. 4,00 € /ració 

Bogeries. bombó de xocolata i ratafia, galetes de gingebre i teules d’ametlla 

i taronja. 4,50 € /assortitI 
A MÉS A MÉS TOTA LA CARTA I MENÚS PER EMPORTAR A 

LA PÀGINA WWW.LAQUINTABOTIGA.CAT 

http://www.laquintabotiga.cat/


PACK APERITIUS 

Quiche de gambes i porro. 

Terrina de tàrtar de tonyina amb llima i croudites de verdures.  

Paté de campanya a la crosta. 

Terrina de micuit d’ànec amb “kikos”  

Preu: 9,50 €  

PACK POSTRES 

Tronc de Nadal amb turró de Xixona i xocolata 

Bogeries. bombó de xocolata i ratafia, galetes de gingebre i teules d’ametlla 
i taronja. 

Preu: 7,50 € 

MEN DE FI D’ANY 2020 

Xips de tubercles 

Llauna de salpicó de marisc. 

Dau de salmó marinat amb trompetes i fonoll.  

Xups de micuit d'ànec amb garrapinyat de "quikos"  

Carpaccio de vedella marinat amb herbes i encenalls de 
formatge 

Suprema de rap llagostinat amb parmentier trufat i crema de 
llamàntol 

Espatlla sense feina amb patata crema i demi glace de poma.  

Tronc de nadal amb farcit de turró de Xixona i xocolata.  

Raïms de la sort 

Preu: 42,50 € persona - I opcions de vins per regar l’àpat  



T’HO VOLEM POSAR FÀCIL I AQUESTES PROPOSTES SÒN 

OPCIONS QUE PODEN ESCOLLIR DELS PLATS PER EMPORTAR, 

PERÒ PODEN FER LES CONVINACIONS ADIENTS ALS SEUS 

GUSTOS. 

PROPOSTA NIT DE NADAL 

Escudella de Galets farcits. 

Canalons de peix i marisc amb salsa aurora 

Pollastre de pagès a la catalana (x8 p)no divisible 

Preu: 22,80 €/ persona  

PROPOSTA NADAL 

Sarzuela de peix i marisc. 

“Gigot”, cuixa de xai farcida amb panses, prunes i orellanes.  

Preu: 34,60 € 

PROPOSTA SANT ESTEVE 

Canalons de rustit trufats amb formatge serrat d’Ovella.  

Rapet de ració al forn amb patata i ceba.  

Preu: 20,20 €  

PROPOSTA REIS 

Crema de llamàntol amb entrebancs del mar.  

Espatlla de xai al forn amb patata crema. 

Preu: 17,40 €  

 

 

 


