


MENÚ 
DE FESTES 
DEGUSTACIÓ
per emportar a casa

TASTETS
Bastonets de llardons i formatge Mas Farró
Brou de Nadal amb galets i pilotilles
Pa de vidre amb pernil d'aglà
Tàrtar de gambes, vieira, alvocat i oli d’algues
Cremós de foie, crumble de vainilla i  xocolata
Caneló de salmó amb brandada i emulsió de mandarina i mostassa

EL PEIX
Suprema de llobarro a la planxa, amb crema de porros i xips de carxofa

LA CARN
Mil fulls de vedella amb parmentier de moniato i salsa de vi dolç  

EL POSTRE
Ganache de xocolata i hava tonka, bescuit de xocolata i taronja, 
sorra d’avellana i con�tura de taronja  

SOBRETAULA
Entreteniments de Nadal

......................
preu: 56€



MENÚ 
DE FESTES 
per emportar a casa

PER COMENÇAR:
Sopa de peix i gambes amb tocs de Ricard 

PER PICAR :
Caneló cruixent de bolets i crema de tòfona 
Coca amb carbassa rostida, codony, formatge de cabra, mel i avellanes

UN PEIX:
Suprema de corball a la planxa amb saltejat de verdures i gules a l’allet

UNA CARN :
Espatlla de xai de ramat amb prunes, orellanes, pinyons i panses

LES POSTRES:
Bescuit de carbassa i cabell d’àngel amb trufa de xocolata blanca 
i fruita de la passió 

......................
preu: 39€



MENÚ 
DE FESTES 
DEGUSTACIÓ
Copa de cava de benvinguda
Bastonets de llardons i formatge Mas Farró

TASTETS
Brou de Nadal amb galets i pilotilles
Pa de vidre amb pernil d'aglà
Tàrtar de gambes, vieira, alvocat i oli d’algues
Cremós de foie, crumble de vainilla i  xocolata
Caneló de salmó amb brandada i emulsió de mandarina i mostassa

EL PEIX
Suprema de llobarro a la planxa, amb crema de porros i xips de carxofa

LA CARN
Mil fulls de vedella amb parmentier de moniato i  salsa de vi dolç  

EL POSTRE
Ganache de xocolata i hava tonka, bescuit de xocolata i taronja, 
sorra d’avellana i con�tura de taronja  

SOBRETAULA
Cafès o infusions acompanyats d’entreteniments de Nadal

EL CELLER
Vi negre 3 Finques de Peralada DO Empordà  
Vi  Blanc Jardins de Peralada  DO Empordà
Cava Brut Nature Rovellats DO Cava

......................
preu: 66€



......................
preu: 45€

MENÚ 
DE FESTES 

PER COMENÇAR:
Sopa de peix i gambes amb tocs de Ricard 

PER PICAR :
Caneló cruixent de bolets i crema de tòfona 
Coca amb carbassa rostida, codony, formatge , mel i avellanes

UN PEIX:
Suprema de corball a la planxa amb saltejat de verdures i gules a l’allet

UNA CARN :
Espatlla de xai de ramat amb prunes, orellanes, pinyons i panses

LES POSTRES:
Bescuit de carbassa i cabell d’àngel amb trufa de xocolata blanca 
i fruita de la passió 

CELLER : 
Vi Raimat criança  D.O. Costres del Segre
Vi blanc Jardins de Peralada D.O. Empordà 
Copa de cava Rovellats brut Primer  amb les postres
Aigua mineral Sant Aniol 
Cafè o infusions 



Plats per emportar i
cartes i menús a la Moixina
consultar a la web

www.fontmoixina.com


