MENU DE NADAL

APERITIUS
Pernil iberic
Bombo de formatge fresc i salmo fumat

Vaset de mousse de foie amb colis de mores i festucs
Textures de bacalla

PRIMER PLAT

Ravioli de carbassa del nostre hort, porro i gamba amb la seva salsa

PLAT PRINCIPAL a escollir entre:

Turbot al forn amb murgoles i patates noves
0
Espatlla de xai cuita a baixa temperatura amb panses i pinyons

POSTRE

Canelo de pinya i coco

Cafes i infusions
Carro de torrons, neules i licors

CELLER

Negres: Sinols crianca o 3 Finques de Perelada
Rosat: Espelt Lledoner
Blanc: Amat Sauvignon

Cava: Brut reserva Sumarroca

TOTAL: 45€/pers. Iva inclos
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