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Carns Vila
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Embotits Masó Olot
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Porcs Casolans Corominas
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Eco Riera & Esteve Riera

�������������������������������������������������������������������������������������
����������������������������������������������������������������������������������
�����������������������������������������������������������������������������������
���������������������������������������������������������������������������������
�������������������������

Embotits Gori
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Carn i embotits Jordi Vilarrasa
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Carnisseria Planagumà
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Dimarts 5 de març a les 18.00h a l’Aula de cuina de 
la Plaça Mercat d’Olot. 
Cal inscripció prèvia enviant un whats app al 607401947

Taller de cuina a càrrec de Felip Hontoria del 
restaurant Ca la Matilde, Carns i Embotits Jordi 
Vilarrasa i Porcs Casolans Corominas.

Cassoles de tota la vida
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La Brasera · Olot · T. 972 272 611

Panxeta de porc a la brasa amb patata al caliu

La Mallorquina · Olot · T. 646 316 436

Hamburguesa amb salsa de verduretes

La Vermuteria · Olot · T. 640 233 689

Mexicanbur

Wabi Sabi · Olot · T. 972 607 074

Gyozes de porc i verdures amb reducció d'ànec i 
kimchee

La Cuina de l’Orfeó · Olot · T. 972 269 666

Truita de sobrassada i camasecs

Can Blay  · Olot · T. 644 439 888

Peus de porc amb verdures a la soja

Alba 2008 · Olot · T. 972 907 184

Rou Jia Bao

La Vinoteca · Olot · T. 972 280 120

Costelló de Porc amb fesols

Hostal dels Ossos · Batet · T. 972 266 134

Peus de porc guisats amb cargols

La Deu · Olot · T. 972 261 004

Peus de porc sense feina amb carxofes

Ca la Matilde · St Feliu Pallerols · T. 972 444 269

Peus de porc planxats amb all i oli negre 

La Moixina · Olot · T. 972 261 000
Presa de porc Duroc marinada amb herbes 
aromàtiques, amb salsa de ceps i patates 
especiades

La Quinta Justa · Olot · T. 972 271 209

Costella de porc Duroc amb poma al forn i 
salsa agredolça. 

Sant Miquel · St Esteve d’en Bas · T. 972 690 123 

Filet de porc amb la seva salsa, purè de 
patata i compota de poma

L’Hostalet · Hostalets d’en Bas · T. 972 690 006

Galta de porc amb salsa de ratafia, naps 
confitats i compota de poma

Can Xel · Santa Pau · T. 972 680 211

Secret de porc ibèric amb saltat de verdures 
Thai i salsa agredolça

Els Amolls · Olot · T. 972 267 521

Medallons de filet de porc amb salsa de ceps

Les Pedretes · Olot · T. 972 265 265

Peus de porc amb naps

La Perla · Olot · T. 972 262 326

Melós de porc amb reducció de Ratafia Russet

B-Creck Solfa · Olot · T. 972 268 337

Costelló de porc cuit a baixa temperatura amb 
salsa de soja i mel  amb fesols de Santa Pau

La Cuina de l’Orfeó · Olot · T. 972 269 666

Peus de porc amb salsa de cansalada

Ca la Carmelita · Sant Privat Bas · T. 972 693 256

Peus de porc amb suquet i cargols

Mas Siubès · Planes d’Hostoles · T. 972 980 187

Costelló de porc Duroc amb verduretes saltejades

Cal Sastre · Santa Pau · T. 972 680 095

Peus de porc amb cargols

Eko, tapes i platillos · Olot · T. 872 022 932

Calamar fresc farcit de botifarra amb beurre blanc 
de Jerez

L’Arcada de Fares · Fares · T. 972 590 855

Peus de porc gratinats amb naps

Can Nou · Besalú · T. 972 590 855
Careta de porc adobada cuita a baixa  temperatura 
amb parmentier de patata, fesols i pebrot vermell 
de la Vera

Boccafina · Olot · T. 972 858 681

Boccaporca pizza 

Can Vergés · Batet · T. 625 290 037

Farcellets de col farcits de carn de perol

B-Creck Clarà · Olot · T. 972 266 586

Wrapp de pulled porc

Can Morera · Les Preses · 972 694 802

Peus de porc a la brasa amb salsa all i julivert i 
patata al caliu


